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e Alle studentesse e agli studenti delle classi III, IV e
V dell’indirizzo alberghiero e alle loro famiglie

e Ai coordinatori delle classi III, IV e V dell’indirizzo

alberghiero

All’Albo Istituto

Al sito web Istituto

Alla DSGA

Agli atti

LL.SS.

Alla

Regione Basilicata

Ufficio Sistema Scolastico e Universitario
ufficio.sistema.scolastico@cert.regione.basilicata.it

OGGETTO: PR FESR FSE+ 2021-2027 Basilicata — PO FSE+ 2021-2027 - Priorita 7 «Formazione
e Istruzione» - Obiettivo specifico ES04.6 «Promuovere la parita di accesso e di completamento di
un’istruzione e una formazione inclusiva e di qualita» - - Avviso pubblico «Laboratori STEM —
Contributi per la realizzazione di «Laboratori didattici» destinati agli Istituti Scolastici statali e
paritari secondari di primo e secondo grado della Basilicata Anno Scolastico 2025/2026 finalizzati ad
aumentare le competenze nelle discipline STEM, linguistiche e digitali» - Titolo progetto: «Zero
Waste: saperi e sapori sostenibili» - Selezione studenti - Avviso.

CUP: 134D26000790006

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

VISTO P’avviso pubblico «Laboratori STEM — Contributi per la realizzazione di “Laboratori
didattici” destinati agli Istituti Scolastici statali e paritari secondari di primo e secondo grado della
Basilicata Anno Scolastico 2025/2026 finalizzati ad aumentare le competenze nelle discipline STEM,
linguistiche e digitali», volto a promuovere la realizzazione di progetti che prevedono la creazione di
“laboratori didattici” intesi come “luoghi di animazione, di inclusione e di arricchimento
esperienziale”, finanziati nell’ambito del PR FESR FSE+ 2021-2027 Basilicata — PO FSE+ 2021-
2027 - Priorita 7 - Obiettivo specifico ES04.6, con il cofinanziamento dell’Unione europea;
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VISTA la candidatura inoltrata dall’Istituto, acquisita al protocollo generale della Regione
Basilicata in data 11/11/2026 come pratica n. IST25008681, finalizzata alla realizzazione presso la
sede di Potenza dell’indirizzo Alberghiero del progetto avente il titolo «Zero Waste: saperi e sapori
sostenibili», per I’importo complessivo di €. 42.784,09;

VISTO I’Allegato «A» alla determinazione del Direttore Generale per lo sviluppo economico, il
lavoro e i servizi alla comunita della Regione Basilicata n. 15BF.2026/D.00485 del 25/02/2026, di
approvazione della graduatoria delle istanze accolte e finanziate, nell’ambito del quale si evince che
la richiesta dell’Istituto ¢ stata accettata e finanziata con un contributo pari all’importo richiesto di €.
42.784,09;

VISTA la determinazione dirigenziale della Regione Basilicata n. 15BF 2026/D.00587 del
6/03/2026, che proroga al 31 dicembre 2026 la realizzazione e la rendicontazione del progetto;

VISTA la decisione prot. n. 3869/VI (U) del 20/03/2026, di variazione al programma annuale per
I’esercizio finanziario 2026, ai fini dell’iscrizione al bilancio del predetto importo di €. 42.784,09;

VISTA la decisione prot. n. 4133/VII-6 (U) del 25/03/2026, di assunzione da parte del prof.
Angelo MAZZATURA, Dirigente Scolastico dell’Istituto, del ruolo di Responsabile unico del
progetto (RUP);

CONSIDERATO che, per la per la partecipazione ai laboratori didattici indicati nel progetto,
occorre selezionare le studentesse e gli studenti delle classi del secondo biennio e del quinto anno
dell’indirizzo alberghiero;

RICORDATO che i predetti discenti devono essere individuati attraverso una procedura selettiva
interna;

RICONOSCIUTA, percio, la necessita di avviare, mediante la pubblicazione di un avviso interno,
la ricognizione per individuare quaranta studentesse/studenti delle classi del secondo biennio e del
quinto anno dell’indirizzo alberghiero, nel rispetto dei principi di trasparenza, equita e inclusivita, in
modo da garantire I’accesso a discenti interessati e motivati, con particolare attenzione al rispetto dei
criteri inerenti I’interesse verso i temi trattati, quali la sostenibilita, I’enogastronomia, I’innovazione,
I"attitudine al lavoro di gruppo, alla collaborazione e al confronto, I’impegno profuso nello studio;

EMANA

il presente avviso di selezione per individuare quaranta studentesse/studenti iscritti alle classi III, IV
e V anno dell’indirizzo alberghiero, ai fini della partecipazione ai laboratori didattici indicati nel
progetto denominato «Zero Waste: saperi e sapori sostenibili», finanziato nell’ambito del PR FESR
FSE+2021-2027 Basilicata — PO FSE+ 2021-2027 - Priorita 7 - Obiettivo specifico ES04.6 - Avviso
pubblico «Laboratori STEM — Contributi per la realizzazione di “Laboratori didattici” destinati agli
Istituti Scolastici statali e paritari secondari di primo e secondo grado della Basilicata Anno Scolastico
2025/2026 finalizzati ad aumentare le competenze nelle discipline STEM, linguistiche e digitali»,
con il cofinanziamento dell’Unione europea.

Art. 1
Il progetto

I progetto ha come finalita la riduzione dello spreco alimentare, la valorizzazione delle tradizioni
enogastronomiche locali in chiave moderna e lo sviluppo di competenze digitali innovative (come il
videomapping) per la promozione del territorio.

A tal fine, saranno attivati 1 seguenti percorsi laboratoriali:

Laboratorio di Enogastronomia
Laboratorio di Pasticceria
Laboratorio di Sala e Vendita
Laboratorio di Accoglienza Turistica
Laboratorio STEM

A

Ogni percorso accogliera un massimo di 8 alunni, per un totale massimo di 40 partecipanti.



Le attivita si svolgeranno in orario extracurricolare e avranno una durata complessiva di 32 ore,
da svolgersi presumibilmente nel periodo di ottobre-novembre 2026.

Al termine delle attivita, le studentesse e gli studenti che avranno frequentato con regolarita (senza
eccedere il limite massimo di assenze consentito dal progetto), avranno accesso alla fase conclusiva,
dove una commissione composta da esperti esterni valutera gli elaborati, prodotti e/o output realizzati
dai discenti coinvolti nei «laboratori didattici».

Il progetto si configura come attivita didattica a pieno titolo, e pertanto come tale ¢ stato inserito
nella programmazione scolastica, approvata dagli organi collegiali, inserita nel PTOF e valevole
come «Formazione Scuola Lavoro».

Inoltre & previsto il rilascio di borse di studio agli studenti meritevoli.

Art. 2
Domanda e termini di presentazione

La domanda di partecipazione alla presente procedura deve essere compilata utilizzando
esclusivamente i moduli allegati al presente avviso con il n. 1, per i candidati minorenni, e il n. 2, per
1 candidati maggiorenni.

La domanda deve essere consegnata al docente coordinatore di classe entro e non oltre le ore 13.00
di lunedi 21 settembre 2026.

Art. 3
Formulazione delle graduatorie

La valutazione comparativa delle candidature sara fatta dai coordinatori di classe sulla base di
criteri di trasparenza, equita e inclusivita.
Le candidature saranno valutate in base a:
e Motivazione personale: verificata tramite colloquio motivazionale;
e Competenze relazionali: attitudine al lavoro di gruppo, alla collaborazione e al confronto;
e Media dei voti: conseguiti nello scrutinio del primo quadrimestre del corrente anno scolastico
2025/2026, con I’attribuzione dei punteggi riportati nella scheda allegata al presente avviso con
il n. 3;
e ISEE: indicatore in euro della famiglia;

e Equita: a parita di requisiti o in caso di domande eccedenti, sara selezionata la domanda con
ISEE piu basso.

Art. 4
Trattamento dei dati personali

Ai sensi dell’art. 13 del Regolamento (UE) 2016/679 (GDPR) del 27/04/2016 e del D. Lgs. n.
196/2003, come coordinato e aggiornato, da ultimo, con le modifiche apportate dalla Legge n.
205/2021, dal D. Lgs. n. 24/2023 e dalla Legge n. 56/2024, si informano i candidati che I’Istituto si
impegna a rispettare il carattere riservato delle informazioni fornite.

Tutti 1 dati forniti saranno trattati solo per le finalita connesse alla selezione, nel rispetto delle
disposizioni vigenti.

Ogni candidato gode del diritto di accesso ai dati che lo riguardano, nonché di alcuni diritti
complementari, tra cui il diritto di far rettificare, aggiornare, completare o cancellare i dati erronei,
incompleti o raccolti in termini non conformi alla legge, nonché il diritto di opporsi, per motivi
legittimi, al loro trattamento.

I1 «Titolare» del trattamento dei dati personali ¢ I’Istituto di Istruzione Superiore «Umberto Di
Pasca — Giustino Fortunato», che ha sede a POTENZA in Via Anzio n. 4.

I «Titolare» ha provveduto a designare come «Responsabile della Protezione dei Dati» (RPD) la
dott.ssa CARICATI Emanuela, contattabile al seguente indirizzo mail
emanuela.ecaricati@gmail.com.
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Art. 5
Responsabile unico del progetto

I1 Responsabile unico del progetto (RUP) ¢ il prof. Angelo MAZZATURA, Dirigente Scolastico
dell’Istituto.

Art. 6
Pubblicazione

I presente avviso viene pubblicato all’albo e sul sito  dell’Istituto
www.lisdipascafortunatopz.edu.it, — Area FESR FSE+ Basilicata — Laboratori STEM.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
(prof. Angelo MAZZATURA)

Firmato digitalmente nel rispetto della vigente normativa
(D Lgs n. 82/2005 e s.m.i.)

Firmato digitalmente da

Angelo Mazzatura

C=IT
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Allegato 1
(Minorenni)

Al Dirigente Scolastico
LL.S. «U. Di Pasca — G. Fortunato»

Sede
Il sottoscritto ,hato a il /] ,
e la sottoscritta , hata a il / ,
residenti a in via/viale/piazza n. , genitori/tutori legali
dello/a studente/tessa , hato/a a il
A , 1scritto/a presso codesto Istituto alla classe sez. dell’indirizzo alberghiero,
CHIEDONO

che il/la figlio/a possa partecipare al percorso laboratoriale di seguito indicato del progetto avente il
titolo “Zero Waste: Saperi e sapori sostenibili”, approvato e finanziato nell’ambito del PR FESR
FSE+ 2021-2027 Basilicata - PO FSE+ 2021 2027 Priorita 7 — Obiettivo specifico ES04.6 - Avviso
pubblico “Laboratorio STEM” — Contributi per la realizzazione di “Laboratori didattici” destinati agli
Istituti Scolastici statali della Basilicata — Anno scolastico 2025/2026x»:

[ ] Laboratorio di Enogastronomia

[ ] Laboratorio di Pasticceria

[ ] Laboratorio di Sala e Vendita

[ ] Laboratorio di Accoglienza Turistica
[ ] Laboratorio STEM

A tal fine, ai sensi e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del D.P.R. n. 445/2000 e s.m.i., consapevoli
della responsabilita e delle conseguenze civili e penali in caso di rilascio di dichiarazioni false e
mendaci e/o di formazione di atti e documenti falsi a uso degli stessi, dichiarano:

che ...1... figli... € in possesso dei requisiti previsti dall’avviso;

che hanno preso visione e di accettare, senza condizioni o riserva alcuna, tutte le disposizioni
contenute nello stesso avviso;

di autorizzare I’Istituto al trattamento, anche con I’ausilio di mezzi informatici e telematici, dei propri
dati personali, ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e del Regolamento (UE) n. 2016/679;

di essere coscienti che il/la figlio/a sara sottoposto/a a un colloquio motivazionale.

Inoltre, ai fini della selezione, dichiarano che:
il/la figlio/a, nello scrutinio del primo quadrimestre del corrente anno scolastico, ha conseguito la
media del ;
I’indicatore famigliare ISEE ¢ pari a euro

Allegano copia dei documenti di identita in corso di validita.

./ /2026

Firma
11 Padre/Tutore
La Madre/Tutrice




Allegato 2

(Maggiorenni)
Al Dirigente Scolastico
LLS. «U. Di Pasca — G. Fortunato»
Sede
Il/La sottoscritto/a , hato/a a il
A , residente a in via/viale/piazza n.
, 1scritto/a presso 1’Istituto alla classe sez. dell’indirizzo alberghiero,

CHIEDE

di poter partecipare al progetto dal titolo “Zero Waste: Saperi e sapori sostenibili”, approvato e
finanziato nell’ambito del PR FESR FSE+ 2021-2027 Basilicata - PO FSE+ 2021 2027— Priorita 7 —
Obiettivo specifico ES04.6 - Avviso pubblico “Laboratorio STEM” — Contributi per la realizzazione
di “Laboratori didattici” destinati agli Istituti Scolastici statali della Basilicata — Anno scolastico
2025/2026»:

[ ] Laboratorio di Enogastronomia

[ ] Laboratorio di Pasticceria

[ ] Laboratorio di Sala e Vendita

[ ] Laboratorio di Accoglienza Turistica
[ ] Laboratorio STEM

A tal fine, ai sensi e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del D.P.R. n. 445/2000 e s.m.i., consapevole
della responsabilita e delle conseguenze civili e penali in caso di rilascio di dichiarazioni false e
mendaci e/o di formazione di atti e documenti falsi a uso degli stessi, dichiara di:

e essere in possesso dei requisiti previsti dall’avviso;

e aver preso visione e di accettare, senza condizioni o riserva alcuna, tutte le disposizioni contenute
nello stesso avviso;

e autorizzare I’Istituto al trattamento, anche con 1’ausilio di mezzi informatici e telematici, dei
propri dati personali, ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e del Regolamento (UE) n. 2016/679;

e di essere cosciente che dovra sostenere un colloquio motivazionale.

Inoltre, ai fini della selezione, dichiara che:

nello scrutinio del primo quadrimestre del corrente anno scolastico, ha conseguito la media del

b

e di appartenere a una famiglia con un indicatore ISEE pari a euro

POTENZA, / /2026

Firma




Scheda di selezione

Voti conseguiti nello scrutinio del primo quadrimestre

del corrente a. s.

Media Punti
Fino a cinque 1
Da cinque a cinque/5 2
Da cinque/5 a sei 3
Da sei a sei/5 4
Dai sei/5 a sette 5
Da sette a sette/5 6
Da sette/S a otto 7
Da otto a otto/5 8
Da otto/5 a nove 9
Oltre nove 10

Allegato 3
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